~ 02
@ Menus restauration scolaire du 03/01/2022 au 14/01/2022

Lundi 03 Mardi 04 Mercredi 05 Jeudi 06 Vendredi 07
Betterave vinaigrette (B10) Paté de campagne & Carottes rapées (BIO) Potage Taboulé (BIO)
Viander o poisson on au) cornichon vinaigrette Viardes oo poiren ee e Vicsdes o poissom on aud
Sauté de porcelet Vidndes o poisren on au) Viandes ou poisren on au) Canard & orange (VF) R6ti de porc (BBC)

Ligmes
Riz créole (BIO)
Dessents

Steak hache (VBF)

Haricots verts persillés (BIO)

Cuisse de poulet
Lgumes

Gratin Dauphinois

Pates au beurre (BIO)
Dessnts
Créme dessert (BIO)

Brocolis persillés (B10)
Dessrts

Galette des Rois

Liégeois vanille (BIO) Desants Desunts R de fin d’anné
Fruit (B10) Pot de creme chocolat (BIO) cpas ’e n .ann.ee pour
I’école primaire
Lundi 10 Mardi 11 Mercredi 12 Jeudi 13 Vendredi 14
Salade verte (BIO) aux dés Velouté de légumes (B10) Macédoine de Iégumes (B10) Salade de riz (BIO) Salade de choux (BIO) jambon
d’emmental et cro(itons Viandes ou poisson on o] au fromage frais et ceuf dur Viandes ou poissom on o emmental
Viandes o poisson oun au Boul’beeuf sauce tomate Viandes ou poisson ou ) Filet de colin meuniére Viandes o poisson on )
Filet de poulet pané (VF) (VBF) Raviolis Légumes Chipolatas (VBF)
Ligumes Ligumes (VBF) Chou-fleur (B10) sauce Legumes
Duo de carottes (B10) Semoule (B10) Desunts béchamel Petits pois a la Frangaise
persillés Dessnts Patisserie (BIO) Desserts (B1O)
Desonts Yaourt nature sucré (B10) Fromage (BIO) Dessrts
Fruit (B1O) Patisserie

Le Chef cuisine

M GEROMETTA

Attention, les menus sont susceptibles de modification en fonction des arrivages.

LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAIENT UN BON APPETIT

B1O Agriculture Biologique

BBC Bleu Blanc Ceeur
VBF Viande de Beeuf Frangaise
VVF  \olaille Francaise

LR Label Rouge



