
                                                                                                                                                        
Menus restauration scolaire  

Du 28/03/2022 au 08/04/2022 

 
    

Lundi 28 Mardi 29 Mercredi 30                   Jeudi 31 Vendredi 01 

Entrée  
Salade de haricots verts 

(BIO) au thon et tomates 

 Viandes ou poisson ou œuf 
Boul’boeuf sauce tomate 

(VBF)  

Légumes 
Semoule (BIO)   

Desserts 
Yaourt velouté fraise (BIO)   

Entrée  
Jambon blanc au torchon & 

cornichon      

Viandes ou poisson ou œuf 
Poisson pané  

Légumes 
Carottes (BIO) persillées  

Desserts 
Fromage (BIO) 

 

Entrée  
Macédoine de légumes (BIO) 

au fromage frais   

Viandes ou poisson ou œuf 
Rôti de veau (VBF) 

Légumes 
Pommes duchesses    

Desserts 
Pâtisserie  

Entrée  
Salade de pâtes (BIO) 

 Viandes ou poisson ou œuf 
Cuisse de poulet rôti (LR)   

Légumes 
Courgettes (BIO) sauce 

béchamel  

Desserts 
Compote (BIO)  

 Entrée  
Salade verte (BIO) au poulet et 

croûtons 

Viandes ou poisson ou œuf 
 Omelette au fromage (BIO) 

Légumes 
Purée (BIO)  

Desserts 
Fruit  

Lundi 04 Mardi 05 Mercredi 06   Jeudi 07 Vendredi 08 

Entrée  
Betteraves (BIO) vinaigrette    

Viandes ou poisson ou œuf 
 Nuggets plein filet de 

poulet (VF) 

Légumes 
Petits pois (BIO)    

Desserts 
Crème Mont-blanc chocolat    

 

 Entrée  
Pâté de campagne     

Viandes ou poisson ou œuf 
Sauté de canard  (VF) 

Légumes 
Riz pilaf (BIO)   

Desserts 
Fromage   

Entrée  
Radis    

Viandes ou poisson ou œuf 
Tortellini à la viande (VBF)  

Desserts 
Riz au lait (BIO)   

  

Entrée  
Carottes râpées (BIO) 

vinaigrette    

Viandes ou poisson ou œuf 
Saucisse grillée (BBC)  

Légumes 
Lentilles (BIO)  

Desserts 
Pâtisserie  

Entrée  
Salade verte (BIO)  au surimi 

et tomates 

Viandes ou poisson ou œuf 
 Sauce Carbonara     

Légumes 
 Pâtes (BIO) au beurre  

Desserts 
Compote (BIO)    

                                                                Attention, les menus sont susceptibles de modification en fonction des arrivages.  

 

 

BIO Agriculture Biologique BBC Bleu Blanc Cœur VBF Viande de Bœuf Française VF Volaille Française LR Label Rouge 

 

Le Chef cuisine, Philippe GEROMETTA 


