
  

Menus restauration scolaire 
Du 04.09.2023 au 15.09.2023 

 
 

 

Lundi 04 septembre 2023  
Mardi 05 septembre 2023 

Menu végétarien  
Mercredi 06 septembre 2023 Jeudi 07 septembre 2023 Vendredi 08 septembre 2023 

Salade (BIO) emmental 
Croutons (2,11,13) 

Melon (BIO) Betteraves (BIO) (13) 
Carottes râpées (BIO) 

Vinaigrette (13) 
Taboulé (BIO) (11,13) 

Blanquette de poulet (VF) 
(2,11) 

Riz (BIO) 

Croustillant fromager (2 11) 
Poêlée de légumes (BIO) 

Roti de porc (VPF) 
Pommes rissolées en persillade 

Poisson pané (5 ,11) 
Brocolis (BIO) 

Saucisse grillée (BBC) 
Courgettes (BIO) à la niçoise  

Mousse au Chocolat (2,10) Pâtisserie (10) Salade de fruits Glace (2) Fromage & biscuit (2,10) 

Lundi 11 septembre 2023 
Mardi 12 septembre 2023 

Menu végétarien  
Mercredi 13 septembre 2023 Jeudi 14 septembre 2023 Vendredi 15 septembre 2023 

Salade (BIO) thon & maïs 
(13,5) 

Betteraves (BIO) (13) Nem au poulet Pastèque  Œuf mimosa (1,13) 

Emincé de porc (VPF) aux 
olives 

 Semoule (BIO) (2,11) 
Pates à l’indienne (10,2,11) 

Escalope de dinde (VF) 
Petit pois (BIO) carotte 

Poisson bordelaise (5,11) 
Haricots verts (BIO) en 

persillade 

Cuisse de poulet 
Pommes de terre vapeur (BIO)   

Yaourt nature sucré (2) Fruit de saison Crème vanille (2) Pâtisserie (10) Glace (2,10) 

Attention, les menus sont susceptibles de modification en fonction des arrivages 
 

LEGENDE 

(BIO) Agriculture Biologique (VPF) Viande de Porc Française (VBF) Viande de Bœuf Française 

(BBC) Bleu Blanc Coeur (VF) Volaille Française (LR) Label Rouge 

 

ALLERGENES (1) Œufs (2) Lait (3) Crustacés 

(4) Mollusques (5) Poisson (6) Arachides (7) Graines de sésame 

(8) Soja (9) Anhydride sulfureux et sulfites (10)  Fruits à coque (11)  Céréales contenant du gluten 

(12)  Céleri (13) Moutarde (14) Lupin  

 


