
   

Menus restauration scolaire 
Du11.03.2024 au 22.03.2024 

 
 

 

Lundi 11 mars 2024 
Mardi 12 mars  2024 

Menu végétarien 
Mercredi 13 mars  2024  Jeudi 14 mars 2024 Vendredi 15 mars  2024 

Nem au poulet (8) Œufs mayonnaise (1,13) 
Salade verte (BIO) emmental & 

croutons (2,10,13) 
Salade de riz, tomates, maïs, 

thon (5,13) 
Salade verte (BIO) (13) 

 

Porc (VPF) au caramel 
Carottes (BIO) 

Pâtes à l’indienne (2,10,11) Tortellinis au bœuf (11) 
Poisson pané (5) 

Haricots verts en persillade 
(BIO)(2) 

Paëlla 

Yaourt nature sucré (BIO) (2)  Fruit Crème au caramel (2) Fromage & biscuit (2) Panacotta au chocolat (2,10) 

Lundi 18 mars 2024 
Mardi 19 mars 2024 

Menu végétarien  
Mercredi 20 mars 2024 Jeudi 21 mars 2024 Vendredi 22 mars 2024 

Betteraves vinaigrette (13) Macédoine de légumes (1,13) 
Salade de tomates, pois chiches 

(13) 
Salade verte (BIO) surimi 

croutons, (5,11,13) 
Salade de risetti (BIO) tomates, 

maïs, céleri rave   

Codon bleu (2) 
Choux fleur(BIO) béchamel (2) 

Omelette au fromage (1,2) 
Brocolis (BIO) (2) 

Pizza au fromage (2, 11) 
Poêlée de légumes (2) 

Lamelle d encornet armoricaine 
Blé (BIO) (2,5) 

Émincé de dinde (VF) curry, coco 
(2,10) courgettes en persillade 

 

Compote de pomme (BIO)  Éclair au chocolat (2, 10) Dessert du chef (2,10) Fruit 
Fromage blanc aux fruits rouges 

(2) 

Attention, les menus sont susceptibles de modification en fonction des arrivages 
 

LEGENDE 

(BIO) Agriculture Biologique (VPF) Viande de Porc Française (VBF) Viande de Bœuf Française 

(BBC) Bleu Blanc Coeur (VF) Volaille Française (LR) Label Rouge 

 

ALLERGENES (1) Œufs (2) Lait (3) Crustacés 

(4) Mollusques (5) Poisson (6) Arachides (7) Graines de sésame 

(8) Soja (9) Anhydride sulfureux et sulfites (10)  Fruits à coque (11)  Céréales contenant du gluten 

(12)  Céleri (13) Moutarde (14) Lupin  

 


