
 
1 Arachide 2 Céleri 3 Crustacés 4 Gluten 5 Fruit à coque 6 Lait 7 Lupin 8 Oeufs 9 Poisson 10 Mollusque 11 Moutarde 12 Sésame 13 Soja 14 Sulfites 

  

Menus restauration scolaire 
Semaine 25 & 26 

 
 

 

 

 

LUNDI 17 JUIN 2024 MARDI 18 JUIN 2024 MERCREDI 19 JUIN 2024 JEUDI 20 JUIN 2024 VENDREDI 21 JUIN 2024 

Salade  

composée (11, 14) 

 

Haut de poulet 

 

Frites 

 

Emmental BIO (6) 

 

Liégeois au chocolat (6) 

Concombre ciboulette (11, 14) 

 

Quiche au fromage (8, 6, 4) 

 

Salade verte (11, 14)  

 

Fruit de saison 

Pizza (4, 6) 

 

Omelette de pommes  

de terre (8, 6) 

 

Salade verte (11, 14)  

 

Dessert du chef 

Carottes râpées (11, 14) 

 

Sauté de veau  

sauce moutarde (6, 11) 

 

Blé (4)  

 

Crème dessert (6) 

Filet de poisson  

fish & chips (9, 8, 4, 14) 

 

Epinards à la crème (6)  

 

Fromage (6) 

 

Donut’s (8, 4) 

LUNDI 24 JUIN 2024 MARDI 25 JUIN 2024 MERCREDI 26 JUIN 2024 JEUDI 27 JUIN 2024 VENDREDI 28 JUIN 2024 

Feuilleté de fromage (8,4,6) 

 

Filet de poisson sauce 

citronnée (9) 

 

Haricots verts  

 

Yaourt aux fruits (6) 

Concombre & fêta (6,11,14) 

 

Sauté de poulet  

au cumin 

 

Pommes de terre 

 

Fruit de saison 

Taboulet 

 

Chipolatas 

 

Brocolis  

 

Dessert du chef 

Salade verte, haricots rouges 

& maïs (11, 14) 

 

Rôti de porc 

 

Ratatouille 

 

Pâtisserie (6,4,8) 

Œuf dur (8,11) 

 

Cheesburger  

 

Frites 

 

Fruit de saison 

 

Menus réalisés par une diététicienne diplômée 

Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements 
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