
 
1 Arachide 2 Céleri 3 Crustacés 4 Gluten 5 Fruit à coque 6 Lait 7 Lupin 8 Oeufs 9 Poisson 10 Mollusque 11 Moutarde 12 Sésame 13 Soja 14 Sulfites 

  

Menus restauration scolaire 
Semaine 36 & 37 

 
 

 

 

 

LUNDI 2 SEPTEMBRE 2024 MARDI 3 SEPTEMBRE 2024 MERCREDI 4 SEPTEMBRE 2024 JEUDI 5 SEPTEMBRE 2024 VENDREDI 6 SEPTEMBRE 2024 

Salade de tomates  

& mozarella(6, 11, 14) 

 

Cordon bleu (4) 

 

Macaronis (4)  

 

Fruit de saison 

Boulgour & surimi (4, 11, 14) 

 

Sauté de poulet  

 

Courgettes braisées  

 

Yaourt (6) 

Betteraves (13) 

 

Rôti de porc  

 

Pommes noisette (2, 4, 6, 8, 12) 

 

Crème dessert & biscuit (4, 6, 8) 

Salade de céréales 

gourmandes (4, 11, 14) 

 

Nuggets végétarien (4) 

 

Petits pois & carottes  

 

Fruit de saison 

Melon 

 

Risotto au saumon (9) 

 

Emmental (6) 

 

Compote 

LUNDI 9 SEPTEMBRE 2024 MARDI 10 SEPTEMBRE 2024 MERCREDI 11 SEPTEMBRE 2024 JEUDI 12 SEPTEMBRE 2024 VENDREDI 13 SEPTEMBRE 2024 

Pizza (4, 6) 

 

Blanc de poulet à la crème (6) 

 

Brocolis  

 

Fruit de saison 

Coleslaw (11, 14) 

 

Filet de poisson blanc (9) 

 

Riz long  

 

Petit suisse (6) 

Nem aux légumes 

 

Escalope de dinde viennoise 

 

Haricots verts 

 

Dessert du chef 

 

Pastèque 

 

Parmentier de légumes 

 

Fromage blanc (6)  

Salade de pommes de terre & 

emmental  

 

Sauté de veau 

 

Poêlée de courges 

 

Fruit de saison 

 

Menus réalisés par une diététicienne diplômée 

Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements 
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