
 
1 Arachide 2 Céleri 3 Crustacés 4 Gluten 5 Fruit à coque 6 Lait 7 Lupin 8 Oeufs 9 Poisson 10 Mollusque 11 Moutarde 12 Sésame 13 Soja 14 Sulfites 

  

Menus restauration scolaire 
Semaine 38 & 39 

 
 

 

 

 

LUNDI 16 SEPTEMBRE 2024 MARDI 17 SEPTEMBRE 2024 MERCREDI 18 SEPTEMBRE 2024 JEUDI 19 SEPTEMBRE 2024 VENDREDI 20 SEPTEMBRE 2024 

Piémontaise (8, 11, 14) 

 

Haut de poulet 

 

Tajine de légumes 

 

Yaourt nature sucré (6) 

Salade verte  

aux dès de fromage (6, 11, 

14) 

 

Bœuf à la tomate  

 

Pommes de terre fondantes 

 

Fruit de saison 

Pâté de campagne 

 

Steak haché 

 

Haricots verts  

& carottes  

 

Dessert du chef 

Tomates mozarella  

& basilic (6, 11, 14) 

 

Pâtes à la bolognaise 

végétarienne (2, 4, 6) 

 

Panna cotta (6) 

Feuilleté au fromage (4, 6, 8) 

 

Poisson pâné (9) 

 

Ratatouille 

 

Fruit de saison 

LUNDI 23 SEPTEMBRE 2024 MARDI 24 SEPTEMBRE 2024 MERCREDI 25 SEPTEMBRE 2024 JEUDI 26 SEPTEMBRE 2024 VENDREDI 27 SEPTEMBRE 2024 

Laitue & betteraves (14, 11) 

 

Filet de dinde 

 

Riz  

 

Yaourt à la vanille (6) 

Concombres  

à la menthe (14, 11) 

 

Palet au fromage (6, 4) 

 

Purée de potimarron (6, 5) 

 

Pâtisserie (6, 4) 

Salade verte  

emmental & croutons (6, 11, 

14) 

 

Tortellinis à la viande & 

sauce tomate (4) 

 

Dessert du chef 

Salade de farfalles (4,14,11) 

 

Rôti de porc à l’ancienne (11) 

 

Courgettes  

 

Fromage (6) & biscuit (4, 5) 

Salade de crudités & 

mimolette (6, 14, 11) 

 

Dos de lieu romarin (9) 

 

Crozet (4) 

 

Fruit de saison 

 

Menus réalisés par une diététicienne diplômée 

Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements 

 

Bio Bio 

Bio 

Bio 

Bio 


