
 
1 Arachide 2 Céleri 3 Crustacés 4 Gluten 5 Fruit à coque 6 Lait 7 Lupin 8 Oeufs 9 Poisson 10 Mollusque 11 Moutarde 12 Sésame 13 Soja 14 Sulfites 

  

Menus restauration scolaire 
Semaine 46 & 47 

 

 

 

 

LUNDI 11 NOVEMBRE 2024 MARDI 12 NOVEMBRE 2024 MERCREDI 13 NOVEMBRE 2024 JEUDI 14 NOVEMBRE 2024 VENDREDI 15 NOVEMBRE 2024 

 
FÉRIÉ 

 
Endives  
en vinaigrette (11, 14) 
 
Chipolatas  
 
Haricots blancs à la tomate 
 
Yaourt  

 
Betteraves,  
maïs & ciboulette (11, 14) 
 
Wings de poulet 
 
Pommes noisette 
 
Dessert du chef 

 
Salade de lentilles (11, 14) 
 
Galette de fromage (4, 6) 
 
Haricots verts persillés  
 
Fruit de saison 

 
Carottes râpées  
en vinaigrette (11, 14) 
 
Rôti de dinde  
 
Purée de potiron (6) 
 
Flan pâtissier (4, 6, 8) 

LUNDI 18 NOVEMBRE 2024 MARDI 19 NOVEMBRE 2024 MERCREDI 20 NOVEMBRE 2024 JEUDI 21 NOVEMBRE 2024 VENDREDI 22 NOVEMBRE 2024 

 

Macédoine de légumes  

au curry (8, 11, 14) 

 

Steak haché 

 

Purée de pommes de terre 

au fromage (6) 

 

Fruit de saison 

 

Œufs durs  

mayonnaise (8, 11) 

 

Quenelles (4, 6, 8) 

 

Tomates & petits légumes 

 

Fromage  

blanc vanille (6)  

 

Soupe de légumes 

 

 

Raviolis à la viande (4) 

 

 

Dessert du chef 

 

Salade verte du jour (11, 14) 

 

Quzi  

(riz, agneau,  

amandes, raisins secs) (5) 

 

Crème dessert (6) 

 

Brocolis  

en vinaigrette (11, 14) 

 

Filet  

de poisson meunière (4, 9) 

 

Tortis au fromage (4, 6) 

 

Fruit de saison 

 

Menus réalisés par une diététicienne diplômée 

Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements 
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